
Vorspeisen  

Cremiges Safran-Risotto mit grünem Spargel, gegrillten Jakobsmuscheln 
und scharfer Tomatensauce 21,90 € 

Tatar vom Fjord-Lachs mit Wasaby-Mayonnaise, 
gerösteten Pinienkernen und Frühlingssalat 22,90 € 

Würzige Curry- Zitronengrassuppe mit geröstetem Kokos 15,90 € 

Gegrillter Atlantik- Oktopus mit fein gehobeltem Fenchelsalat, 
Chili und Knoblauch 24,50 € 

Hauptgerichte  

Zweiererlei vom Lamm: Gegrilltes Karree und sanft geschmorte Keule 
mit Ofen-Zucchini und gratiniertem Kartoffeltörtchen 38,90 € 

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Safranrisotto mit grünem Spargel, 
 jungem Parmesan und Rieslingschaum 39,90 € 

Gegrilltes argentinisches Rinderfilet mit Keniabohnen, 
gratiniertem Kartoffeltörtchen und Trüffelsauce 44,90 € 

Original Wienerschnitzel mit klassischer Garnitur, 
Gurkensalat und herzhaften Bratkartoffeln 34,90 € 

Sanft geschmortes Ochsenbäckchen mit Waldpilzragout, 
cremiger Polenta und Nussbutter-Brokkoli 32,90 € 

Dessert  

Zarte Mousse von der Vollmilchschokolade 
mit Zwetschgenröster und Vanilleeis 14,90 € 

Tiramisu auf Cappuccino-Sauce mit Vanilleeis 15,90 € 

Soufflierte Zartbitterschokolade mit Beeren und Rahmeis 17,90 € 

Gebrannte Vanillecreme mit Passionsfrucht Eis 16,90 € 



Ostermenü 

Bärlauchschaumsuppe mit Croûtons 
16,90 € 

Knuspriges Entenconfit auf rahmigem Frühlingslauch-Pfifferlings-Gemüse 
mit gratiniertem Kartoffeltörtchen 

29,90 € 

Espuma von der weißen Schokolade mit rosa Rhabarber 
und Passionsfrucht-Eis 

15,90 € 

Menü 55,90 € 

Dinner for two 

Wir servieren Ihnen 9 Köstlichkeiten in 3 Gängen 
mit ausgesuchten Weinen 

Preis für zwei Personen  172,00 € 

Eine Bestellung ist nur Tischweise möglich 


