
Vorspeisen	 


Berglinsenschaumsuppe mit gebratenem Garnelentatar

und knusprigen Croûtons	 17,50 €


Gebackener Kalbskopf mit steirischem Kartoffelsalat, feiner Kapern-Mayonnaise

und frischem Meerrettich	 26,90 €


Würzige Curry- Zitronengrassuppe mit geröstetem Kokos	 15,90 €


Gegrillter Atlantik- Oktopus mit fein gehobeltem Fenchelsalat,

Chili und Knoblauch	 24,50 €


Hauptgerichte	


Gegrillte Poulardenbrust in orientalischer Würze auf geschmortem Gemüse

mit gratiniertem Kartoffeltörtchen	 29,90 €


Gebratenes Wolfsbarsch Filet auf Safranrisotto mit jungem Parmesan

und Rieslingschaum	 39,90 €


Gegrilltes argentinisches Rinderfilet mit Keniabohnen,

gratinierten Kartoffeltörtchen und Trüffelsauce	 44,90 €


Original Wienerschnitzel mit klassischer Garnitur,

Gurkensalat und herzhaften Bratkartoffeln	 34,90 €


Sanft geschmortes Ochsenbäckchen mit Waldpilzen,

cremiger Polenta und Nussbutter-Brokkoli	 32,90 €


Dessert	 


Zarte Mousse von der Vollmilchschokolade

mit Zwetschgenröster und Vanilleeis	 14,90 €


Joghurt Espuma mit eingelegten Aprikosen,

Sanddorn-Sorbet und Himbeercouli	 14,90 €


Soufflierte Zartbitterschokolade mit Beeren und Rahmeis	 17,90 €


Gebrannte Vanillecreme mit Passionsfrucht Eis	 16,90 €




Menü


Waldpilzschaumsuppe mit Croûtons

16,90 €


Jungschweinefilet aus dem Portwein- Gewürzfond

mit gratinierten Kartoffeln und Spitzkohl


29,90 €


Tiramisu auf Cappuccino-Sauce mit Vanilleeis

15,90 €


Menü 55,90 €


Dinner for two


Wir servieren Ihnen 9 Köstlichkeiten in 3 Gängen

mit ausgesuchten Weinen


Preis für zwei Personen  172,00 €


Eine Bestellung ist nur Tischweise möglich



